
Madplan for november 2023 
 
 

 Hovedret    Biret 
 
Onsdag d. 1. Karbonader med stuvet rodfrugter og rødbeder Dagens kage 
 
Torsdag d. 2. Grillet laks med stuvet spinat og kartofler Minestronesuppe  
     med flutes 
 
Fredag d. 3. Husarsteg med kartofler, brun sauce, rødkål og  Svesketrifli 
  syltede agurker 
 
Lørdag d. 4.  LUKKET 
 
Søndag d. 5. Kalvefrikasse med aspargeskartofler og syltede  Fløderand med  
  tomater    kirsebærsauce 
 
Mandag d. 6.  Millionbøf med kartoffelmos, rødbeder og  Dagens kage 
   rosenkål 
  
Tirsdag d. 7.  Fiskefilet med kartofler, persillesovs, gulerødder  Kærnemælksuppe  
   og remoulade   med rosiner 
 
Onsdag d. 8.  Honningmarineret kamsteg med kartofler, sauce  Lagkage 

og rødkål 
 
Torsdag d. 9. Kyllingegryde med ris, kartofler, salat og asier Risengrød med  
      Kanelsukker 
 
Fredag d. 10.  Andelår med brune og hvide kartofler, sovs og  Risalamande med  
   rødkål    kirsebærsauce 
  Ved køb af billet 
 
Lørdag d. 11.  LUKKET 
 
Søndag d. 12.  Gullasch med kartoffelmos, rødbeder og bønner Sherryfromage 
 
Mandag d. 13. Paneret kotelet med kartofler, champignonsauce Dagens kage 
  og grøntsagsblanding 
 
Tirsdag d. 14. Frikadeller med stuvet hvidkål, rugbrød og  Dagens kage 
  rødbeder 
 
Onsdag d. 15. Vildtragout med kartoffelmos og tyttebærsyltetøj Dagens kage 
 
Torsdag d. 16.  Hvidkålssuppe med sprængt nakke, rødbeder, Dagens kage 
  sennep og rugbrød 
 
Fredag d. 17. Glaseret skinke med flødekartofler og salat Tiramisu 
 
Lørdag d. 18. LUKKET 
 
Søndag d. 19. Bøf med bløde løg, kartofler, brun sauce,  Chokolademousse 

rødbeder og ærter 
 
    

Mandag d. 20.  Forloren and med æbler, svesker, rødkål og  Dagens kage 
  kartofler 



 
 
Tirsdag d. 21. Paneret torskefilet med kartofler, persillesauce Hyldebærsuppe 

og rosenkål    med æbler 
       
  
Onsdag d. 22.  Kyllingfilet i pandesauce med ris, kartofler og  Dagens kage 
  grønsager 
 
Torsdag d. 23. Irsk stuvning med sennep, rødbeder og rugbrød Dagens kage 
 
Fredag d. 24. Gammeldags oksesteg med kartofler og  Æblekage med  
  glaserede perleløg   flødeskum 

 
Lørdag d. 25. LUKKET 
 
Søndag d. 26. Kylling med persille, kartofler, skysauce, broccoli Kirsebærtrifli 
  og carotter 
 
Mandag d. 27. Brændende kærlighed, lys løgsauce, fedt,  Dagens kage 

rødbeder og broccoli 
 

Tirsdag d. 28.  Ribbensandwich med dressing, rødkål  Karrysuppe med 
og syltede agurker  fersken, rejer og  
43 kr.  brød  

 
Onsdag d. 29.  Bøfstroganoff med kartoffelmos, gulerødder  Risalamande med 

og syltet tomat   kirsebærsauce 
 

Torsdag d. 30. Kyllingepie med salat og dressing  Dagens kage 
 
 
  
 

  Ret til ændringer forbeholdes   
  
  


